Santa Marta

Els 2 entrauts per compartir., [ Los 2 entravtes para compartir.

Amanida de tomaduet de pagés amb burrata i pesto gevoves.
Busalada de tomate de payés con burrata y pesto genovés.

Full d’espivacs a la catalana amb crema suan de formatae blan.

Hojaldre de espinacas a la catalana con crema suave de queso azul.
Pa Bao de “cochinita pibil” amb ceba wmorada encortida.

Pan Bao de cochinita pibil con cebolla morada encurtida.

El segon per friar entre. [ Sequudo para escoger entre.

Suprewa de turbot al forn amb patata panadera i oli d’herbes.

Suprema de rodaballo al horvo con patata panadera \ aceite de hierbas.

Llowm de bacalla confitat amb parmentier trufada i ceba caramellitzada.

Lowmo de bacalao confitado con parmentier trufada v cebolla caramelizada.

Cameld cruixent de peix de roca 1 juliana de verdures amb salsa de wmarisc.

Camelén crujiente de pescado de roca \ juliana de verduras con salsa de marisco.

Welds de vedella cuit amb el sen suc i puré de patates i ceps.
Weloso de ternera cocido ev su Jugo v puré de patatas vy setas.

El vostre Steak-Tartar.
Nuestro Steak-Tartar.

Espatlla de xai cuita al forv a baixa temperatura amb romant y farigola.
Espalda de cordero cocida al horno a baya temperatura con romero \ tomillo.

Aigua i postres nclosos. [ Agua y postres ncluidos.
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