
 

 MENÚ DIARI  
 

 
 

ENTRANTS 
 

Tempura de gamba amb maionesa de wasabi. (SUP 8€).	
Tempura de gamba con mayonesa de wasabi. (SUP 8€).	

 

Amanida de formatge de brie arrebossat, tomàquet, piquillos confitat, 
ceba encortida i vinagreta de  maduixes, mel i mostassa. 

Ensalada de queso brie rebozado, tomate, piquillos confitados, cebolla 
encurtida y vinagreta de fresas, miel y mostaza. 

 

Patata gratinada farcida de sobrassada i formatge.	
Patata gratinada rellenena de sobrasada y queso. 

 

Truita oberta amb ceba caramel·litzada, paté de la Vall d’Aran, botifarres i cansalada.	
Tortilla abierta con cebolla caramelizada, pate del Vale de Arán, butifarras y panceta. 

 

Burrito de pollastre i verdures amb formatge cheddar i ceba morada encortida.	
Burrito de pollo y verduras con queso cheddar y cebolla morada encurtida. 

 

Rigatoni amb pesto genovès i encenalls de parmesà. 
Rigatoni con pesto genovés y virutas de parmesano. 

 
 

SEGONS 
 

Bacallà confitat amb parmentier de pèsols i allioli d’alls tendres. (SUP 8€). 
Bacalao confitado con parmentier de guisantes y alioli de ajos tiernos. (SUP 8€). 

 

Filets de llobarro a la planxa amb patata panadera i oli d’herbes. 
Filetes de lubina a la plancha con patata panadera y aceite de hierbas. 

 

Calamarcets encebats amb mongetes de Santa Pau. 
Calamarcitos encebollados con judías de Santa Pau. 

 

El nostre Steak-Tàrtar. (SUP 8€). 
Nuestro Steak-Tartar. (SUP 8€). 

 

Conill al allet guisat amb patates.  
Conejo al ajillo guisado con patatas. 

 

Galta de porc cuita a baixa temperatura amb el seu suc. 
Carrillera de cerdo cocida a baja temperatura con su jugo.   

Arròs a la cassola tradicional. 
Arroz a la cazuela tradicional. 

 
 
 

Aigua, copa de vi de la casa i postres. 

19,90 Euros. 
(iva inclòs) 


